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https://www.kokkieblanda.nl/indonesian/sayuran-groenten/3525-pokcoy-
tumis-udang-roerbak-van-paksoy-en-garnalen 
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Info Martine Lycke 22/04/2020 

 
 

Groenten voorbereiden: 
2 wortels in schuine platjes 
1 ui 
3 t Look 
Paksoy wassen en in stukjes snijden 
 
1tl Olie in pan 
+ 1 ui 
+ 3 t look 
2 minuten bakken 
 
100 g grote garnalen 
Tot bijna gaar en garnalen opzijzetten 
 
2 wortels 
1 minuut bakken 
 
Paksoy 
 
+ saus: 
2 el oestersaus 
½ tl mirin 
½ tl peper 
¼ tl palmsuiker 
100 ml water 
 
1tl maizena + 1 tl water mengen  
En toevoegen 
Als begint te borrelen + 2 eieren 
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